
Percolateur à café 10 Litres - 80 tasses 
  

Codes produits :  

Référence : 9300598

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 480
Largeur mm: 340
Profondeur mm: 340
Durée de garantie: Constructeur 1 an Pièces
Texte CGV Equipement électrique monophasé: Oui

      

Si vous souhaitez préparer une délicieuse tasse de café pour de grands groupes, ce
percolateur à café d'une capacité de 10 litres est un atout pour votre cuisine.
Non seulement vous pouvez préparer 80 tasses de café en une heure, mais le café
est également maintenu au chaud.

Percolateur professionnel 

Préparer du café pour de grands groupes d'invités peut prendre beaucoup de temps si
vous utilisez uniquement une machine à café standard. En utilisant ce percolateur à café
professionnel d'une capacité de 10 litres, vous pouvez préparer jusqu'à 80 tasses de café
en une heure. Cette machine a un beau design et est très pratique à utiliser. Elle est idéale
pour une utilisation dans le secteur de la restauration ou lors d'un événement. En plus de
préparer 10 litres de café, vous pouvez également conserver le café chaud et prêt à être
servi. Sur l'extérieur du percolateur à café se trouve une jauge de niveau qui vous permet
de toujours savoir si la machine est pleine.

Filtre à café amovible en acier inoxydable 

Grâce aux poignées isolantes, vous pouvez déplacer le percolateur à café rapidement et



facilement sans vous brûler. Le couvercle est muni d'un bouchon et fabriqué en plastique.
En 45 à 60 minutes environ, cette machine à café professionnelle peut préparer 80 tasses
de café. Le témoin lumineux de l'appareil indique quand l'eau est suffisamment chaude et
que l'infusion peut commencer. Le filtre à café amovible est en acier inoxydable. Vous
pouvez travailler aussi bien avec des filtres qu'avec du café moulu grossièrement. Comme
le percolateur repose sur quatre pieds en caoutchouc, il est sûr à utiliser et l'appareil reste
stable en place pendant l'infusion.

Nettoyage et détartrage rapides 

Le percolateur à café est facile à nettoyer, de sorte que la qualité de votre café est toujours
élevée. Vous pouvez nettoyer l'intérieur, le tube du percolateur et le filtre avec du
détergent. Pour éviter que le calcaire n'affecte les performances de votre élément
chauffant, il est conseillé de détartrer le percolateur à café de temps en temps. Utilisez un
produit détartrant ou faites votre propre mélange de vinaigre et d'eau et portez-le à
ébullition. Laissez tremper pendant quinze minutes, puis videz toute l'eau et rincez
plusieurs fois soigneusement pour éliminer le goût et l'odeur du vinaigre. Essuyez
l'extérieur avec un chiffon humide et de l'eau chaude.

Percolateur à café professionnel
Boîtier et couvercle en acier inoxydable
Filtre à café amovible en acier inoxydable
Couvercle avec bouchon en plastique
Poignées de transport pratiques avec isolation
Verre à niveau avec graduation
Capacité : 80 tasses
Volume brut : 10 litres
Temps de préparation moyen 10 litres : 45-60 minutes
Indicateur de température
Robinet à café robuste
Fonctionne avec des filtres ou avec du café grossier
Taille du filtre pour le café fin : 24,5 cm (non inclus)
Systèmes séparés pour la production et le stockage du café
Repose sur quatre pieds en caoutchouc
Facile à nettoyer
Poids net : 4,0 kg
Dimensions : L340 x P340 x H480 mm
230V/50Hz/1Phase 1520 Watt

Poids net : 4kg
Dimensions de la machine : B34 x D34 x H48m
Capacité : 80 tasses
Volume brut : 10L
Temps de brassage moyen 10L : 45-60 minutes
230V/50Hz/1Phase 1520W
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